W

Wein- Reise
durch dis Weinsberger Tal STEIN

am Samstag, den 16. Januar 2010

Letzten Samstag Abend lud das Weingut Stein in Lehrensteinsfeld
zur Wein- Reise durch das Weinsberger Tal
mit dem Fotografen Roland Schweizer ein:

Die Gaste wurden mit einem Gléaschen Riesling Sekt ,,trocken“ und Lachs- Canapés von den beiden
Betriebsleitern Gerhard & Christian Stein herzlich begrift.

Nach einer kurzen Vorstellung des Probeleiters und Kellermeister Christian Stein erlauterte er die Herstellung
von Sekt im Betrieb. Ein Sekt kann nur so gut werden, wie sein Grundwein war, so der junge Kellermeister.
Ein saftiger, fruchtiger 2008er Trollinger war zum nun servierten Besenteller, auf dem von allem was ,,druf
isch* der perfekte Begleiter. Ein Alltagswein, der sich noch groler Beliebtheit erfreut, kiinftig wird die
Trollingerflache aber zuriickgehen, weil die jiingeren Weintrinker eher auf kréftigere, farbintensivere Weine
stehen, prognostizierte der zweimalige Landessieger im Berufswettkampf der Winzer.

Der Lauf der Jahreszeiten und die damit verbundenen Arbeiten im Weinberg und Weinkeller wurden
anschaulich und sehr verstéandlich erlautert.

Nach der Vorstellung eines Maischevergorenen Lembergers ,trocken“, wurde den Géasten der grof3e Einfluss
des Kellermeisters auf die Verarbeitungsweise der Trauben verdeutlicht:

Die Unterschiede der klassischen Maischegarung zur Maischeerhitzung waren deutlich zu riechen und zu
schmecken. Christian Stein erlduterte die Vorteile beider Verfahren und bei welchen Rebsorten sie im
Weingut Stein angewendet werden.

Nun folgte die erste Jahreszeitliche Etappe ,Winter“, der Diashow des Fotografen Roland Schweizer:

Das gekonnte einfangen von Licht, Farbenspiel und der puren Schénheit der Natur, begleitet von klassischen
Musikstticken trieb manchem Gast beinahe die Tranen in die Augen.

Die trist des Winters wurde nun mit sattem Griin und préachtigem Blutenspiel des ,,Frihlings” abgelést und
weckte Vorfreude auf die bald kommende Jahreszeit, dem ,,Frihling”

Am liebsten wiirde ich den ganzen Tag mit meiner Kamera durch die Landschaft nach der Suche auf den
Lperfekten Moment“ ziehen, gab der Hobby Fotograf Roland Schweizer breitherzig zu.

Mit einem 2005er Acolon ,trocken“ aus dem Barrique Fass wurde ein Rotwein auf dem Hohepunkt seiner
Reife prasentiert. Hier stehen sich Wein und Fass so harmonisch gegentiber, wie man es bei Barrique- Weinen
selten findet, war die einstimmige Meinung der Probenteilnehmer.

Samtrot, einen echte Spezialitat aus dem Weinsberger Tal war der nachste Wein, den es zu verkosten galt.
Woher die Namensgebung dieses ,,Schwarzriesling- Klons* der von Hermann Schneider aus Heilbronn in den
1920er Jahren selektioniert wurde, war den Gasten nachdem sie den Wein ins Glas eingeschenkt bekommen
hatten Klar.

Als Brickenschlag von Rot zu WeiBwein wurde ein Spatburgunder- WeiRherbst aus dem Jahre 2008
verwendet. Ein echter Sommerwein: frisch, fruchtig und spritzig kiindete Christian Stein diesen Wein an. Der
nun gereichte Vesperteller mit herzhaften Brothdppchen war ein schéner Begleiter zum Wein.

Der ,,Sommer“ stand als néachster Teil der Diashow nun an: Blihende Rapsfelder, herrliche Getreidefelder in
der ,,Schwabischen Toskana“ und naturlich die majestéatischen Rebhange erfreuten die Augen der Betrachter.
Als Konig der Weilweine wurde nun das ,,Aushangeschild“ des Weinguts, ein 2008er Riesling ,trocken*
vorgestellt. Der Riesling passt perfekt zu unseren ,,Keuperbéden® in Lehrensteinsfeld und verleiht ihnen eine
ganz eigene Mineralitat, kommentierte Christian Stein diesen fruchtigen Wein.

Die als nachstes gezeigte Show mit Herbstbildern ist fiir Roland Schweizer die schénste Zeit des Jahres:

Ein letztes Aufbdumen der Natur, herrliches Farbenspiel, aber auch die Verganglichkeit bilden fiir ihn einen
einmaligen Reiz beim fotografieren im Herbst.

Schon harmoniert haben ein Goldpréamierter 2007er Riesling ,,XL" und der hausgemachte Apfelstrudel mit
Vanilleeis. Dieser Wein wurde mit der Hochstpunktzahl von 5,0 bei der Landesweinpramierung bewertet,
verkiindetet Kellermeister Christian Stein stolz, als er die Entstehung dieses Weines erzéhlte.

Das ,,Betthupferl”, ein Likdr von Schwarzen Johannisbeeren aus der betriebseigenen Brennerei bildete einen
schénen Ausklang einer durch und durch gelungenen Veranstaltung.

Weitere Termine fur 2010 finden Sie unter: www.weingut-stein.com
Von 20.- 24. Januar hat unsere Weinstube das néchste Mal fur Sie gedffnet.



